
Preise in Euro inkl. der gesetzl. MwSt., Trinkgeld ist nicht enthalten, 
Allergene und Zusatzstoffe können eingesehen werden. Bitte wenden Sie sich an unser Team. 

 
Unsere Empfehlung vorneweg 
 
Winzer Rieslingsekt von der Ahr 0,1l  5,50 € 
Hauscocktail Villa Kronenburg (Lillet, Schweppes Wildberry, Früchte)  6,90 € 

Aperol Spritz oder Aperol Spritz alkoholfrei  6,90 € 
Fruchtiger Cocktail alkoholfrei  6,50 € 
 

Feine Vorspeisen 
 
Bärlauch-Crèmesüppchen mit Tomatenmarmelade und Croutons  9,90 € 
 
Radicchio-Zitrus-Salat auf Sesam-Birnencarpaccio  mit Radieschen 
und karamellisierten Walnüssen (vegan)  13,90 € 
 
Carpaccio vom Weiderind mit Frühlingskräuterpesto, Schalottenconfit und gehobeltem 
Parmesan  15,90 € 

 

Dreierlei Dips mit rustikalem Brot 
Feigencreme / Gurkenrelish / Thunfischmousse  10,90 € 

 

Tartar von der hausgebeizten Lachsforelle auf westfälischem Pumpernickel, 
Wildkräutersalat und gepickeltem Marktgemüse  15,90 € 

 
 

Unsere Hauptgerichte 
 
Gegrillte Maispoularde an Thymianjus, sautiertem Kohlrabigemüse 
und Spinat-Knödel  28,90 € 

 

Seesaiblingfilet auf jungem Blattspinat, Rieslingschaumsauce und  
Kräuter-Drillingen  29,90 € 
 
Lammhüftsteak unter der Nusskruste auf Frühlingszwiebel-Risotto, Rosmarinjus und 
gebackenem Mangold  32,90 € 
 
Schnitzel vom Eifeler Strohschwein mit Homemade Pommes 
und buntem Beilagensalat  25,90 € 
wahlweise mit Champignonrahmsauce separat +3,90 € 
 

Bergkäse-Kartoffeltörtchen unter der Pilzkruste auf Blumenkohlpüree und Monschauer-
Zitronensenfsauce  (vegetarisch)  19,90 € 

 
wahlweise mit Wildbratwurst +6,90 € 

wahlweise mit buntem Beilagensalat +4,90 € 
 

 



Preise in Euro inkl. der gesetzl. MwSt., Trinkgeld ist nicht enthalten, 
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Frühlings-Menü / Lieblingsgerichte unserer Gäste 
 
Bärlauch-Cremesüppchen mit Tomatenmarmelade und Croutons 
*** 
Lammhüftsteak unter der Nusskruste auf Frühlingszwiebel-Risotto, Rosmarinjus und 
gebackenem Mangold 
*** 
Blutorangen-Crème Brûlée     EUR 49,- 

 
 
Dessertkreationen 
 
Warmer Heidelbeercrumble mit Honig-Waffel-Eis  10,90 € 

 

Blutorangen-Crème Brûlée  9,90 € 
 

Hausgemachte Erdbeermousse an Rhabarberkompott  12,90 € 

 
Feine Käseauswahl vom Berg- und Ziegenkäse, 
garniert mit Trauben und  Nüssen  15,90 € 

 
Affogato al caffè (Espresso mit Vanilleeis)  5,50 € 
 
 
 

Ein guter Abschluss 
 
Eifeler Nelchesbirne, Brand 2cl  4,90 € 

Eifeler Schlehenlikör 2cl  4,50 € 

Omega Ahr „Portwein“ 5cl  4,90 € 
 
Cappuccino  2,80 € 

Tee verschiedene Sorten, Glas  2,70 € 

 
 
 

Liebe Gäste, 
wir wünschen Ihnen viel Vorfreude bei der Auswahl der Speisen,  
Genuss beim Essen und Trinken und einen harmonischen, entspannten Abend! 
 


